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assé le village niédicval du
Crestet (Vaucluse), la route serpente sur
des kilometres dans un ¢troit conloir vé -
Rétal de pins, de cistes, de chénes verts et
de bruyeres arborescentes. Dernfer vira-
Je, Sous un clel immense, suryit, fangué
des dentelles de Montmirail et du mont
Ventous, un cirque planté de vimes,
celles de Chéne Blew, Encore quelques
centaines de matres et voici la bastide et
Panclen pricuré, décors NXL de PExtre-
me Wine Experience. Luxe de lespace,
du silence et de la hature préservee,
beauté des architectures médievale et du
XV siecle restaurdes, parfum de dolce
vita provengale... L'aventure ne fail que
commencer, elle va durer cing jours, en
erescendo d'intensite.
xtreme Wine Expérience (EWE)
n'est pas destinée A polir un quelconque
vernis bacchusien. 1 s'agit d'assimiler
toutes les grandes régions viticoles,
tous les grands cépages du monde et
d’apprendre a déguster pour compren -
dre le vin, Sept a huit heures de cours
en anglais par jour, entrecoupées de
trofs & six sessfons de dégustation quo-
tidiennes, une centaine de vins testés
pendant les ateliers, sans compter ceux
qui accompagnent les savoureux déjeu-
ners et diners thématiques du chef ita-
lien maison. On apprend, on applique:
six mets, cing vins, qu'est-ce qui s'ac-
corde avee quoi et pourquol. Le but est
de maitriser les regles et d’acqueérir suf-
fisamment de confiance en soi pour
oser le pourquol pas.

Un duo chic-choc
Alaclé de ce programuve intensif, Fob-
tention du dipidine international dw
WSET (Wine Spirft Bducation Trust) ni-
veau 2, pour lequel EWE affiche un
taux de réussite de 100 % et du certificat
de I'EWE (dégustation, accord mets
vins, gestion de cave...).
La sessfon de septembre réunissait
cing autodidactes en quéte d'une meé-

thode pour micux exercer et exprimer
Jeur passion. Deux citoyens americains,
James, un ex- financier, et John, un ex
chasseur de étes, membre de la com-
manderie de Bordeaus et de la confrérie
des chevaliers du Tastevin, résidant en
Sufsse, venus tous deu
¢pouses, David, un quac
expatrié & Londres, cadre dirigeant
d'une celébre bangue americaine et
membre du trés sélect club d'aenophi
les 67 Pall Mall; et un couple d'Améri
cains, Ann et Elliott, patron star d’une
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issus du monde entier, sous la houlette de de

Le superbe domaine de la Verriére, en Provence, ol

ux experts de haut vol. Un programme inédit, onéreux, exigeant.

multinationale, fraichement retraites et

qui désirent garder I'anonymat. Des

profils brillants & l'image de la créatrice

ameéricaine de P'EWE, Nicole Sierra

Rolet, qui fut banguidre d'investisse-

mient ot directrice des programmes de
e David

Chéne Bleu, 'expérience extreme

déroule I'Extreme Wine Experience. 07

{meilleur sommelier du monde) est as-
socié, et de celui de Mourchon (séguret)
partageront leurs vins lors d'un diner
sous la tonnelle; des visites chez Gabriel
Mefire et au chiteau La Nerthe illustre-
l'une in-

I'échelle de I'excellence des prestations
et du tres

Extreme Wine Expérience, 7500 €

(cours,

CENOLOGIE Cing jours dans un splendide domaine prés du mont Ventoux pour déguster des grands vins

aut niveau des intervenants
ants de ce bootcamp tres in
. m

vins, repas compris),

Tautre en Loc

T Verriere, Le Crestet

ller, avant
de changer de vie pour relever, avec
son marl, Navier Roler, patron frangais
du London Stock Exchange, le domaine
de la Verridre et d'y crder les vins de
Chéne Bleu (voir l'encadré ci-dessous).
Nicole a congu ¢e programme avec la
complicité de Clive Barlow, directeur
de U'enseignement de The Institute of
Masters of Wine Institute et Jui-méme
master of wine, et de Nick Dumergue,

caslon d'apprecier lors d'un déjeuner le

rare blane beurré vanille de Clos de

Beauvenir (3000 bouteilles) et 'exquise
cuvee Les Cadettes de La Nerthe. Une
question fuse. Ann, arrivée en néophy -
te, demande i I'eenologue du chiteau:
«\ propos, comment gerez-vous la fer-
mentation du grenache ?»

Décortiquer les mécanismes
de la perception

expert et membre de nombreux jurys
de d jon int; i Un duo
angla-néo-zélandais chic-choc et bien
rodé pour lequel aucune question n'est
irrecevable, « Parfois, vous vous retrow-
vez devant un grand cry comme devant
1a Joconde. EY vous vous dites: “Je de-
vrais étre impressionné, mais je ne com-
prends pas, je passe & core”, argumente
Nicole dans un frangais parfait, Si l'ev-
pert vous explique le sfumato, cela chan-
ge tout; pour les grands vins, c’est pa-
reil. De la ménte maniére, il me semble
inconcevable d'aimer la littérature sans
avoir envie de lire les grands textes, Idem
pour les grands crus. » C'est ainsi Fune
des particularités de PEWE: des vins is-
sus de.tous les terroirs, ce qui permet,
par exemple, de confronter des char-
1 ys b et n

de {tres) grande qualité -

ité de 'EWE et cerise sur le
bouchon, le facteur fun équilibre heu-
reusement, comme on le dirait de l'as-
semblage d'un vin, le caractere rigou-
reux et intensif du programme. A
I'heure de 'apéro, au bord de la pisci~
ne, lorsque le soleil couchant nimbe de
pourpre le Ventoux, Nick, Clive et Hugo
font golter trois vins i I'aveugle et les
accompagnent de trois histoires hila-
rantes sur leurs origines, deux fausses,
une vraie, A vous de trouver laquelle...
«Call my bluff» ou comment encore
apprendre méme quand on n'a vrai-
ment plus soif!

Le lendemain, ce sera un apéritif &
laveugle, littéralement, dans le noir
cette fois, pour décortiquer les méca-
nismes de Ia perception. Le dernier jour,

montrachet premier c¢ru La Grande
Montagne Domaine Paul Pillot (Bour-
gogne), ermitage Les Greftieux de Cha-
poutier (Rhone), Farnese Colline Tera-
mane (Montepulciano  d'Abruzzo),
Ridge Monte Bello Santa Cruz (Califor-
nie), Branaire Ducru (Saint-Julien)..

aux est une libéra-
tion. Lors du diner de gala, black ties et
robes longues sont requises sur le tapis
rouge. Vous comprenez enfin pourguoi
tout au long du s¢jour, Nicole a multiplié

{Vaucluse). Tél: 04 9010 06 30.
Www.chenebleuextremewine.com

COUP DE CCEUR

DOMAINE LUCIEN CROCHET,

LA CROIX DU ROY 2012,

SANCERRE ROUGE )

Le sancerre blanc etant

largement majoritaire, on oublie

parfais que le rouge naquit bien
avant lui, produit du Xlie au

XIXe siécle. « Le phylloxéra a
changé la donne en détruisant le
vignoble planté en pinot noir »,
souligne Luclen Crochet depuls.

» Bué. Le sauvignon prend alors le
pas et le sancerre blanc obtient
san AOC lors du premier décret
de 1936 (les rouges et roses en
1959). « Clest sous l'impulsion
de mes deux grands-peres,

André Crochet et Lucien Picard,

LUCIEN CROCHET

les références cinéphiliques, outre le fait
que Clive est le sosie de Michael Caine
(les cheveux en moins)! Lincarnation

pour n’en citer que quelques-uns.

Pour parfaire ce tour d ' horizon, Laura
Catena, de la célebre Bodega Catena
Zapata, expliquera la viticulture A
Mendoza en vidéoconférence depuis
son vignoble argentin; les voisins du
e Rt fol

du he? Penélope Cruz pour la
volupté. Celle du pinot? Jeremy Irons.
Les deux jouent sur une partition im-
mense. Le merlot? Cary Grant, Le neb-
biolo? Marcello Mastroianni!.

Une expérience extréme, « (ce)no -
mit» J i d de un en-

pape), auquel Philippe Faure-Brac

qui
gagement total. Le prix y incite, il est &

Sortir des sentiers battus

Ce vignoble entierement restauré
_par Nicole et Xavier Rolet,

sur les consells de personnalités
de la viticulture et de I'cenclogle
(Claude et Lydia Bourgulgnon,

Philippe Camble, Zelma Long), prodult

depuls 2006 des vins haut de gamme
en IGP vauciuse et AOC ventoux.

Situés & 550 metres daltitude, a labri

de toute pollution, les 35 hectares
de vignes (sur 150 ha) sont plantés
en vieux grenache et syrah,

roussanne, marsanne, viognler,
grenache blanc, clalrette, mourvedre,
cinsault. Aucun fertilisant

nl traitement chimique, tallle

et vendanges manuelles

selon le calendrler lunl-solalre,
double trl de la recolte, cuvier
gravitalre, vinification parcellaire.

Le nom vient du chéne centenalre
de la propriéte, recouvert de boullile
bordelaise par l'artiste paysagiste
Marc Nucera. B.B.
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que le domaine s'étend, chacun
possédant respectivement
4 et 8 ha » previent Gilles
Crachet (le fils de Lucien
Crochet) qui dirige desormals
la propriéte hissee a 38 ha
(29 ha en sauvignon blanc et
9 ha en pinot noir), un vignoble
‘morcele : 65 parcelles
d'expositions diverses. Avec
ce tres beau 2012, du bonheur
rien que du bonheur, du fruit
et encore du fruit tout au long
d'une bouche charnue, racée,
aux aromes de petits fruits
rouges et noirs compotes,
soutenue par un grain tannique
fin et delicat. VALERIE FAUST
17,40 € sur
boutique.lucien-crochet.fr

SUR LE WEB
» Aimer Saint-Emilion

en 14 domaines
avis-vinlefigaro.fr
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